
 
 

MENU CENA-COCTEL 15/9/18 
 
 

Chips  vegetales crujientes 
Tabla de quesos de Cantabria 

Gilda de bocarte y de anchoa, con salsa de encurtidos 
Croissant de ensaladilla con langostinos 

Paninos de bonito del cantábrico en escabeche 
Focaccias de salmón, rúcula y huevo 

Buñuelos de bacalao con Ali-olí de piquillos 
Ravioli de marisco y verduras con crema de nécoras 

Merluza frita con salsa tártara 
Mini hamburguesa de carrillera ibérica, rúcula y mostaza a la miel 

 
Tarta de chocolate 

Helado de quesos con salsa de frutos rojos 

 
 

Bebidas 
 

Vinos de Rioja 
Aguas minerales, cerveza y Refrescos 

 
 
 
 

Precio 33€ (10% Iva incluido) 
 
 
 


